Konkurso salygy priedas Nr. 1

Reikalavimai paslaugoms

Techniné specifikacija

1. Vilniaus Balio Dvariono deSimtmeté muzikos mokykla (toliau — Nuomotojas) vieSojo
nuomos konkurso biidu iSnuomoja Vilniaus miesto savivaldybés ilgalaikio materialiojo turto —
124,3 kv. m ploto patalpas, esanc¢ias T. Kosciuskos g. 13, Vilniuje. Nuomojamos patalpos
kadastro duomeny bylos plane pazymétos indeksais 1-31, 1-32, 1-33, 1-34, 1-35, 1-36, 1-37,
1-38. Kadastro duomeny byla pateikiama techninés specifikacijos priede Nr. 1.

2. Patalpose yra Nuomotojo baldai, pritaikyti maitinimo paslaugy teikimui (techninés
specifikacijos priedas Nr. 2). Baldai perduodami naudotis kartu su patalpomis ir nurodomi turto
perdavimo ir priémimo akte.

3. Patalpos iSnuomojamos valgyklos ar kavinés paslaugoms mokyklos mokiniams,
darbuotojams ir lankytojams teikti. Maitinimo paslaugy teikéjas — konkursg laimeéjes
nuomininkas (toliau — Nuomininkas) — patiekalus gamina (ruo$ia) nuomojamose patalpose.
Maitinimo paslaugos turi biiti pradétos teikti ne véliau kaip per 14 kalendoriniy dieny nuo turto
perdavimo ir priémimo akto pasiraS§ymo. Nuomininkas maitinimo paslaugas teikia
vadovaudamasis $iais teisés aktais (jy aktualiomis redakcijomis):

3.1. 2004 m. balandzio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentu (EB) Nr. 852/2004
del maisto produkty higienos;

3.2. 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentu (ES) Nr. 1169/2011 dél
informacijos apie maistg teikimo vartotojams;

3.3.  Lietuvos Respublikos maisto jstatymu;

3.4. Lietuvos higienos norma HN 15:2005 ,,Maisto higiena® ir Lietuvos higienos norma HN
21:2017 ,Mokykla, vykdanti bendrojo ugdymo programas. Bendrieji sveikatos saugos
reikalavimai®;

3.5. Maitinimo organizavimo ikimokyklinio ugdymo, bendrojo ugdymo mokyklose ir vaiky
socialinés globos jstaigose tvarkos aprasu, patvirtintu Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos
ministro 2011 m. lapkricio 11 d. jsakymu Nr. V-964 (toliau — Maitinimo tvarkos aprasas);

3.6.  atlieky, jskaitant Salutinius gyviininius produktus, tvarkyma reglamentuojanciais teisés
aktais.

4. Nuomininkas uztikrina, kad maitinimo paslaugas teikiantys darbuotojai prie§ pradédami
dirbti ir véliau periodiSkai pasitikrinty sveikatg Lietuvos Respublikos Vyriausybés 1999 m.
geguzes 7 d. nutarimo Nr. 544 nustatyta tvarka.

5. Maitinimo paslaugos organizuojamos aptarnaujant Nuomininko personalui —
pageidaujamus patiekalus klientams jdeda (iSduoda) personalas.

6. Meniu sudaromas ne trumpesniam kaip 15 darbo dieny laikotarpiui ir suderinamas su
Nuomotoju. Meniu turi atitikti Siuos reikalavimus:

6.1. piety metu siiilomi ne maziau kaip 5 karSti piety patiekalai (mésos ar paukstienos,
zuvies, darzoviy, milty / bulviy / varSkés patiekalai), i§ kuriy bent vienas — tausojantis ir bent
vienas — pagamintas tik i§ augalinés kilmés maisto produkty; prie karsty patiekaly sitilomi bent
du garnyrai ir bent du saloty pasirinkimai;

6.2.  bent vienas patiekalas per dieng gaminamas i§ sudétiniy angliavandeniy (pilno griido
milty ir / ar pilno grido kruopy ir / ar ankstiniy darzoviy);

6.3.  bent viename einamosios dienos patiekale naudojama ekologiSka mésa ir / ar pieno
produktai ir / ar darzovés;



6.4. 4 kartus per savait¢ bent vieno mésos patiekalo gamyboje naudojama ne maziau kaip
90 proc. mésos nuo pusgaminio masés;

6.5. mésanegali biiti perdirbta ar pagaminta i$ sulipdytos mésos, nuopjovy ir pusfabrikaciy,
iSskyrus Nuomininko konkre¢iam gaminiui pacio pagamintus pusfabrikacius (pvz., farSas
maltiniams), gaminamus i$ liesos mésos be pridétiniy riebaly ar masés didintojy; naudojami
mésos gaminiai turi turéti ne maziau kaip 90 proc. mésos;

6.6.  kasdien valgiarastyje numatomos kelios saloty riiSys kaip atskiras patiekalas;

6.7.  patiekalai turi biiti sveikatai palankis ir patraukliis mokyklinio amZziaus vaikams;

6.8.  iSeigos: sriubos — 200 g, karStojo patiekalo — 120-220 g, garnyro ir saloty prie patiekalo
—po 100 g, saloty kaip atskiro patiekalo — 200 g.

7. Nuomininkas organizuoja uzkandziy bufetg. Uzkandziai tiekiami pagal uzkandziy
asortimento sgraSa, kuriame nurodomas produkto ar patiekalo pavadinimas, gamintojas ir
privaloma informacija apie maistg (sudedamosios dalys, alergenai ir kt.) pagal Reglamenta
(ES) Nr. 1169/2011. Uzkandziams taikomi Sie reikalavimai:

7.1.  uzkandziai turi biiti sveikatai palanks ir patraukliis vaikams, atitikti Maitinimo tvarkos
apras$o reikalavimus maisto produktams, kurie gali biti tieckiami mokykloje;

7.2.  bent vienas uzkandis gaminamas (sitilomas) 1§ sudétiniy angliavandeniy (pilno grido
milty ir / ar pilno griiddo kruopy ir / ar ankstiniy darzoviy);

7.3.  uzkandZiuose naudojami meésos gaminiai turi turéti ne maziau kaip 90 proc. mésos;
7.4. turi biiti siilomas bent vienas uzkandis, pagamintas tik i§ augalinés kilmés maisto
produkty, ir bent vienas uzkandis su ekologiska mésa ir / ar pieno produktais ir / ar darzovémis;
7.5. rekomenduojama, kad duonos, pyrago ir miltinés konditerijos gaminiai bty i§ viso
grido milty; rekomenduojamas pavyzdinis asortimentas — vegetariski uzkandziai, darZzoviy
salotos, rauginto pieno gérimai su vaisiais, viso griido bandelés su jdarais, vaisiy ir / ar darZzoviy
glotnuciai be pridétinio cukraus, vaisiai, pieno produkty uzkandziai.

8. Kartu su paraiska dalyvis pateikia pavyzdinj 15 darbo dieny meniu, atitinkantj techninés
specifikacijos 6 punkto reikalavimus. Nepateikus pavyzdinio meniu arba jam neatitinkant
nustatyty reikalavimy, dalyvis nepripazjstamas konkurso dalyviu (konkurso salygy 24
punktas).

9. Geriamasis vanduo turi biiti klientams prieinamas nemokamai, pateikiamas higieniSkomis
salygomis uzdaruose induose ar talpose, pirmenybe teikiant vandeniui be priedy.

10. Maistas patiekiamas daugkartiniuose (keramikiniuose, stikliniuose ar kituose daugkartinio
naudojimo) induose, naudojant daugkartinius stalo jrankius. Vienkartiniai indai ir stalo jrankiai
nenaudojami. Klientams turi biiti prieinamos servetelés ir prieskoniai.

11. Paslaugos apima maisto gaminimg, iSdavimg, pardavimg, naudoty indy surinkima,
plovima, dezinfekavimg ir dZiovinimg bei valgomosios salés ir staly Svaros palaikyma
Nuomininko sagnaudomis.

12. Paslaugoms teikti reikalingg jranga (maisto gaminimo, laikymo, iSdavimo, indy plovimo
ir kt.), indus, stalo jrankius ir kitas priemones Nuomininkas pasirenka, jsigyja, sumontuoja ir
rusiai, kiekiui ar techniniams parametrams, o dalyviai kartu su paraiska jrangos saraso neteikia.
Naudojama jranga turi atitikti maisto saugos ir higienos, prieSgaisrinés ir elektrosaugos
reikalavimus ir biiti tvarkinga visg sutarties galiojimo laikotarpj.

13. Jrangos jrengimas, kuriam reikia keisti ar pertvarkyti pastato inZinerines sistemas
(elektros, vandentiekio, nuoteky, védinimo), i§ anksto rastu suderinamas su Nuomotoju.
Pasibaigus nuomos sutar¢iai, Nuomininko jranga, kurig galima atskirti nepadarant zalos
patalpoms, liecka Nuomininko nuosavybe ir yra iSveZama jo saskaita.

14. Nuomotojas nekelia reikalavimy atsiskaitymo ir uzsakymy priémimo sistemai (savitarnos
terminalams, informaciniams ekranams, kasos sistemai ir pan.). UZzsakymy priémimo ir



atsiskaitymo btidus Nuomininkas pasirenka savo nuozitira, laikydamasis atsiskaitymus ir kasos
aparaty naudojima reglamentuojanciy teisés akty.

15. Maisto produktus (zaliavas) Nuomininkas jsigyja tik 1§ gamintojy ar tiekéjy, kurie néra
jtraukti | Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos interneto svetaingje (https://vmvt.lt)
skelbiamg Nepatikimy maisto tvarkymo subjekty sarasa.

16. Gaminama produkcija, maisto produkty ir zaliavy kokybé turi atitikti teisés aktuose
nustatytus maisto tvarkymo, saugos ir vaiky maitinimo reikalavimus.

17. Paslaugos teikiamos mokslo mety darbo dienomis, iSskyrus poilsio, Svenciy ir mokiniy
atostogy dienas. Paslaugy teikimo laikas (darbo valandos) derinamas su Nuomotojo vadovu ar
jo igaliotu asmeniu. Atskiru Saliy susitarimu paslaugos gali biti teikiamos ir mokiniy atostogy,
poilsio ar Svenciy dienomis (stovykly, renginiy dalyviams).

Priedai:

1. Kadastro duomeny byla planas valgyklos patalpos.
2. Baldy vizualizacija.



